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1.- Botiquín
3.- Kit de aseo
5.- Alimentos
7.- Bebidas
9.- Vestimenta

2.- Linterna
4.- Velas
6.- Fosforera
8.- Documentos
10.- Radio portatil

Que debe llevar una mochila de 
emergencia

INGREDIENTES

•3 plátanos maduros

•1/3 taza de mantequilla

•3/4 taza de azúcar 

•1 huevo

•1 cucharadita de esencia de 

vainilla.

•1 1/2 tazas de harina de trigo

•1 cucharadita de polvo para 

hornear

•1 pizca de sal.

AYUDA A CAMILA
����������������������������

Imprenta Municipal / Dirección de Gestión de Comunicación
Alcaldía de la Gente

Administración 2023 - 2027

����������
1.-  Preparar el horno a 180°C (350°F) y engrasa 
un molde rectangular.

2.- Machacar los 3 plátanos maduros en un bol 
grande y agrega la mantequilla derretida, el 
azúcar, el huevo y la vainilla y mezcla.

3.- Añade  la harina, el polvo para hornear y la 
pizca de sal. Revuelve suavemente 

4.- Hornea  50 minutos.

¡Disfrutalo!

PAN
DE PLÁTANO
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Alexis Ramos Romero, riobambeño de corazón, 
regresó a su ciudad para hacer realidad su 
sueño: crear Alhambra Heladería Artesanal, 
un proyecto que nació el 20 de enero de 
2024, fusionando tradición, innovación y 
pasión.

Ingeniero en Industrias Pecuarias, con estudios  
en España y una Maestría, demuestra que la 
preparación cobra sentido cuando impulsa 
los sueños. Hoy, cada helado de 

talento local.

“Cuando un riobambeño apoya a 
otro, toda la ciudad avanza.”
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A veces, un contrato parece solo un papel, pero detrás de cada uno hay 
una persona, una familia y años de esfuerzo. Por eso, hoy firmamos 400 
nuevos contratos y alcanzamos 1.000 durante nuestra administración, 
brindando hasta 10 años de estabilidad laboral. Fortalecer el sistema 
productivo también significa cuidar a nuestra gente, reconocer su 
trabajo y brindar tranquilidad a sus familias.

Nunca antes Riobamba había vivido algo así. Y cuando veo estos 1.000 
contratos, no veo un número. Veo 1.000 historias, 1.000 familias y la 
esperanza de que mañana pueda ser un poquito mejor que hoy.
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Llegamos a las plataformas D y H con servicios 
municipales, salud, cocinas comunitarias, 
juegos infantiles, esterilización de mascotas 
y actividades recreativas para la ciudadanía.

�����������	������

��

Con 9 años y medio de trayectoria en el Municipio de Riobamba, Verónica ha 
recorrido diferentes áreas. Hoy, forma parte del equipo de Cartera Vencida.

Su día a día combina procesos técnicos con uno de sus mayores retos: 
la atención a la ciudadanía. Escuchar, mantener la calma ante 
momentos difíciles y brindar respuestas claras son parte de su trabajo 
diario. Para Verónica, cada cambio también ha significado una 
oportunidad para aprender y seguir creciendo. Porque servir a 
Riobamba también es adaptarse, asumir nuevos desafíos y hacer el 
trabajo con responsabilidad
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Voces riobambeñas y la Orquesta Sinfónica Municipal de 
Riobamba (OSMUR) se unieron para rendir homenaje al 

Pasillo Ecuatoriano, parte de nuestra identidad cultural.
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Invitamos a instituciones públicas y 
privadas, empresas, barrios y organizaciones 
a presentar sus actividades y eventos 
para formar parte de la Agenda de 
Eventos
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Llegan los Talleres de Bellas Artes. Inicio: 
19 de octubre de 2026.  Finalización: 19 
de diciembre de 2026.  Dirigido a 
personas de 15 años en adelante.
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Ya son 1,3 kilómetros de tubería instalada que 

riesgo de inundaciones en el sur de Riobamba.
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Prepárate para vivir una ruta nocturna 
por el Centro Histórico de Riobamba, 
una experiencia diferente. Sábado 24 de 
Octubre.
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Taller “Memoria Viva”, un espacio para 
compartir saberes y experiencias de 
nuestras comunidades. Quimiag, 14 de 
octubre, Salón de la Junta de Agua Río 
Blanco
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ES NUEVOtiempoDEun uso

096 147 4102

DIAGONAL AL REVISIÓN TÉCNICA VEHICULAR
Santa Martha y Mérida

Lunes a viernes
08H00 a 17H30



madre, quien elaboraba y comercializaba dulces 
para sacar adelante a su familia. De ella heredó no 

perseverancia. En 2006, emprendió su propio 
camino, elaborando artesanalmente maní 

dulces de guayaba y leche, entre otras delicias.

Desde 2023, forma parte de “Emprende 
Riobamba”, iniciativa que le permite participar 
en ferias dentro y fuera de la ciudad, promocionar 
sus productos y generar el sustento para su 
hogar.

�����

������������

� � � � ��� � ������� � ��

����
����
����

�� ��

����������

En Sesión Solemne celebramos los 492 
años de nuestra querida Riobamba y a su 
gente, que la engrandece cada día. 
Desde el Concejo Municipal renovamos el 
compromiso de trabajar juntos por una 
ciudad más justa y próspera. ¡Feliz 
aniversario!

La obra avanza y con ella crece la conexión entre las 
familias de La Victoria y San José de Chibunga. Ampliamos 

#VECINOCOMPRAAVECINO

Horario de atención:
07H00 a 17H00 - de martes a sábado / Parque Ecológico
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El Parque de Pucará V Etapa luce renovado y listo para 

en familia y disfrutar de la cultura de nuestra comunidad.
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Estuvimos en la Plataforma H del Parque 
Sesquicentenario, conversando con nuestros vecinos 
sobre el nuevo pliego tarifario y resolviendo sus dudas.
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Avanzamos hacia un mercado moderno: concluimos 
la fundición de la nave principal y construimos la 
cisterna, 
y familias de Riobamba.

INCLUSIÓN DE TODOS LOS ANIMAL SIN HOGAR
PROGRAMA DE ATENCIÓN, TRATAMIENTO E
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un hogar lleno de amor

Rescatada junto a su mamá y sus hermanos, hoy Manchita 

también apuesta por la tenencia responsable y la esterilización, 
como acciones fundamentales para garantizar el bienestar de 
nuestros animales de compañía.

En la actualidad los peluditos forman parte de los 5.343 animalitos 
que han sido esterilizados por el Centro de Bienestar Animal 
PATITAS del GADMR.
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Esterilización
responsable



Nos articulamos con el Ministerio de Desarrollo Económico y 
Productivo y HEIFER Ecuador para fortalecer la producción y 

comercialización de nuestros productores agroecológicos.
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Renovamos la pileta del redondel de la Terminal 
Terrestre con áreas verdes, nuevos azulejos e 
iluminación moderna, recuperando este espacio 
para una ciudad más atractiva y agradable.
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MERCADO MAYORISTA



El Arco de Bellavista, ícono histórico de Riobamba, 
está en la 

conservación, recuperando su belleza y poniendo 
en valor nuestra historia y patrimonio.
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Realizamos el derrocamiento de una construcción levantada 
en espacio público
espacios y garantizar su uso adecuado para la ciudadanía.
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Alrededor de 200 comerciantes y emprendedores de 
Riobamba participaron en capacitaciones sobre Educación 

Financiera, Liderazgo, Motivación y Autoestima.
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Conmemoramos en Pungalá el Día de las Personas 

Adultas Mayores y el Día del Pasillo Ecuatoriano con 
danzas, presentes y la dinámica “Lazos que nos unen”.
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fortalecer la prevención y proteger a familias, comunidades 
y entornos naturales frente a eventos adversos.
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����Naco

en Riobamba�����������

ESCANEA

Hace 11 años, una tradición familiar se convirtió en un sueño. Los martes, los 
hermanos Larco compartían burritos, una costumbre que despertó en Daniel su 
pasión por la cocina y lo llevó a formarse en gastronomía internacional. Así nació 
Taco Naco, un emprendimiento familiar que comenzó en un centro 
comercial y luego encontró su propio espacio para crecer.

Hoy, la cocina mexicana es su esencia, con burritos que fusionan sabores, creatividad 
y cocina de autor. Un sueño entre hermanos que sigue creciendo, plato a plato.
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Alrededor de 200 comerciantes y emprendedores de 
Riobamba participaron en capacitaciones sobre Educación 

Financiera, Liderazgo, Motivación y Autoestima.

������������

��� � ��� �

����������	�������
Conmemoramos en Pungalá el Día de las Personas 

Adultas Mayores y el Día del Pasillo Ecuatoriano con 
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El Arco de Bellavista, ícono histórico de Riobamba, 
está en la 

conservación, recuperando su belleza y poniendo 
en valor nuestra historia y patrimonio.
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Realizamos el derrocamiento de una construcción levantada 
en espacio público
espacios y garantizar su uso adecuado para la ciudadanía.
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Nos articulamos con el Ministerio de Desarrollo Económico y 
Productivo y HEIFER Ecuador para fortalecer la producción y 

comercialización de nuestros productores agroecológicos.
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Renovamos la pileta del redondel de la Terminal 
Terrestre con áreas verdes, nuevos azulejos e 
iluminación moderna, recuperando este espacio 
para una ciudad más atractiva y agradable.
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MERCADO MAYORISTA
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El Parque de Pucará V Etapa luce renovado y listo para 

en familia y disfrutar de la cultura de nuestra comunidad.
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Estuvimos en la Plataforma H del Parque 
Sesquicentenario, conversando con nuestros vecinos 
sobre el nuevo pliego tarifario y resolviendo sus dudas.
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para sacar adelante a su familia. De ella heredó no 

perseverancia. En 2006, emprendió su propio 
camino, elaborando artesanalmente maní 

dulces de guayaba y leche, entre otras delicias.

Desde 2023, forma parte de “Emprende 
Riobamba”, iniciativa que le permite participar 
en ferias dentro y fuera de la ciudad, promocionar 
sus productos y generar el sustento para su 
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En Sesión Solemne celebramos los 492 
años de nuestra querida Riobamba y a su 
gente, que la engrandece cada día. 
Desde el Concejo Municipal renovamos el 
compromiso de trabajar juntos por una 
ciudad más justa y próspera. ¡Feliz 
aniversario!

La obra avanza y con ella crece la conexión entre las 
familias de La Victoria y San José de Chibunga. Ampliamos 

#VECINOCOMPRAAVECINO

Horario de atención:
07H00 a 17H00 - de martes a sábado / Parque Ecológico
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por el Centro Histórico de Riobamba, 
una experiencia diferente. Sábado 24 de 
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octubre, Salón de la Junta de Agua Río 
Blanco

�������������
��

ES NUEVOtiempoDEun uso

096 147 4102

DIAGONAL AL REVISIÓN TÉCNICA VEHICULAR
Santa Martha y Mérida

Lunes a viernes
08H00 a 17H30



Voces riobambeñas y la Orquesta Sinfónica Municipal de 
Riobamba (OSMUR) se unieron para rendir homenaje al 

Pasillo Ecuatoriano, parte de nuestra identidad cultural.
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Invitamos a instituciones públicas y 
privadas, empresas, barrios y organizaciones 
a presentar sus actividades y eventos 
para formar parte de la Agenda de 
Eventos
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Llegan los Talleres de Bellas Artes. Inicio: 
19 de octubre de 2026.  Finalización: 19 
de diciembre de 2026.  Dirigido a 
personas de 15 años en adelante.
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Llegamos a las plataformas D y H con servicios 
municipales, salud, cocinas comunitarias, 
juegos infantiles, esterilización de mascotas 
y actividades recreativas para la ciudadanía.
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Con 9 años y medio de trayectoria en el Municipio de Riobamba, Verónica ha 
recorrido diferentes áreas. Hoy, forma parte del equipo de Cartera Vencida.

Su día a día combina procesos técnicos con uno de sus mayores retos: 
la atención a la ciudadanía. Escuchar, mantener la calma ante 
momentos difíciles y brindar respuestas claras son parte de su trabajo 
diario. Para Verónica, cada cambio también ha significado una 
oportunidad para aprender y seguir creciendo. Porque servir a 
Riobamba también es adaptarse, asumir nuevos desafíos y hacer el 
trabajo con responsabilidad
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1.- Botiquín
3.- Kit de aseo
5.- Alimentos
7.- Bebidas
9.- Vestimenta

2.- Linterna
4.- Velas
6.- Fosforera
8.- Documentos
10.- Radio portatil

Que debe llevar una mochila de 
emergencia

INGREDIENTES

•3 plátanos maduros

•1/3 taza de mantequilla

•3/4 taza de azúcar 

•1 huevo

•1 cucharadita de esencia de 

vainilla.

•1 1/2 tazas de harina de trigo

•1 cucharadita de polvo para 

hornear

•1 pizca de sal.

AYUDA A CAMILA
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Imprenta Municipal / Dirección de Gestión de Comunicación
Alcaldía de la Gente

Administración 2023 - 2027
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1.-  Preparar el horno a 180°C (350°F) y engrasa 
un molde rectangular.

2.- Machacar los 3 plátanos maduros en un bol 
grande y agrega la mantequilla derretida, el 
azúcar, el huevo y la vainilla y mezcla.

3.- Añade  la harina, el polvo para hornear y la 
pizca de sal. Revuelve suavemente 

4.- Hornea  50 minutos.

¡Disfrutalo!

PAN
DE PLÁTANO


